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Actualments contamos con cuatro plantas de produccien
ubicadas en las provincias de Girona y Barcelona.

RIUDELLOTS DE LA SELVA (Girona) Muestra planta
principal esta situada en Rivdellots de la Selva (Girona). Son unas
miodemas instalaciones donde realzamos el despiece del cerdo
y la elaboracion de productos camicos cocidos v curados.
Superficie: 3.000mz2

Froduccitn: 50.000Kg / semana

DOMENY (Girona) Instalaciones ubicadas en Girona donde
tenemos la planta de loncheado / embasado y donde
gestionamos la administracion central del Gropo.

Superficie: 2.000m2

Froduccion: 35.000Kg £ semana

SANT FELIU DE PALLAROLS (Gironal En estas instalaciones
de gran tamano elaboramos exclusivamente productes curados
y aireados.

Superficie: 2.000m2

Froduccitn; 20.000Kg ! semana
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__;.H. v (Girona) Instalaciones ubicadas en Girona
| --rn-uh -Hﬂ“""w"‘“ """"‘f e { donde elaboramos productos cocidos, curados y frescos.
: P S T Superficie: 1.000m2
Produccidn: 7.000Kg / semans

VIC (Barcelona) Instalaciones dedicadas a la produccion de
productes. frescos v curados: chorizo oreado, latgos y
longanizas.

Superficie: 500m?2

Praduccitn: 5.000Kg / semand
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EL SUENO

“Ser embajador de esta joya gastronémica, El Jamén”

“Esta historia empieza el ano 1980. Josep Llorens decidio hacer realidad su sueno:
Ser embajador a lo largo y anche del mundo de una auténtica joya gastrondmica, el JAMON."

Comwo el cerdo que nace, crece y se hace, para convertirse en una joya gastronomica de primera, el
ano 1980 nacié una empresa familiar especializada en los productos defivados del cerdo [bérico y
Serranao.

losep Llorens 1 Fills, empezaba su andadura de la mane de un joven Josep Llorens gue supo
aprovechar las vivencias y los conogamientos de su infancia para forjar su propio suefo, ser
embajador de una autentico manjar: El jamon.

losep Llorans i Fills crecid con un objetivo esencial: dar valor a productos de altisima calidad para el
disfrute del consumidor final. ¥ asi, nuestros productos han llegado a los mercados exteriores, no
solo en Eurepa, sina en el resto del munda, y el suefio se ha hecha realidad: hoy podemos decir que
somos grandes embajadores de esta joya gastronamica.

Asi nace y crece |la marca Josep Llorens.
Un sueno hecho realidad fruto de la constancia, el esfuerzo y el trabajo de una familia

JOSEP LLORENS | FILLS
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Seguramente
uno de los mejores quesos del mundo

“La constante calidad y presentacion de todos sus Quesos han conseguido el reconocimiento
de los mejores paladares del mundo.”



josep  NPa
LLORENS [

-

FOOD

SERVICE

O |

QUESO OVEJA SEMICURADO 1kg.

Ref: 7736006

Es el gueso por excelencia fabricado en la mancha, un queso hecho con leche
de ovejas de pastoreo que campan por nuestras llanuras, es un queso con
caracter y retrogusto,

Un queso que con el paso de los meses va a mejor, su edad ideal son los 6-/
meses, Todo un simbolo de calidad de |a marca Espana.

CoD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7736006 104528940 QUESO OVEJA SEMICURADO J.LLORENS 1 kg co6

www josepllorens.com




JOSEP
LLORENS

QUESO OVEJA CURADO 3kg.

Ref: 7511002

Es el gueso por excelencia fabricado en la mancha, un queso hecho con leche
de ovejas de pastoreo que campan por nuestras llanuras, es un queso con
caracter y retrogusto,

Un queso que con el paso de los meses va a mejor, su edad ideal son los 6-7
meses, Todo un simbolo de calidad de |a marca Espana.
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coD. 1.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7511002 104522280 QUESO OVEJA CURADO JLLORENS 3 kg KG

WAL OseR llorens.com
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QUESO CABRA SEMICURADO 1kg.

Ref: 7123002

Queso con un bajo contenido en grasa y de textura fina, pero con un intenso
sabor incluso ligeramente picante que se acentda con el paso de los dias
cuando llega a alta curacion.

Su intenso y exquisito sabor no hace que lo consumamos con 45 dias
aproximadamenteque es su momento idoneo de curacién.

CoD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7123002 104528960 QUESO DE CABRA SEMICURADO J.LLORENS 1 kg co6

WAL OseR llorens.com
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QUESO CABRA SEMICURADO 3kg.

Ref: 7122001

Queso con un bajo contenido en grasa y de textura fina, pero con un intenso
sabor incluso ligeramente picante que se acentda con el paso de los dias
cuando llega a alta curacion.

Su intenso y exquisito sabor no hace que lo consumamos con 45 dias
aproximadamenteque es su momento idoneo de curacién.

coD. 1.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7122001 104522310 QUESO DE CABRA SEMICURADO J.LLORENS 3 kg KG

WAL OseR llorens.com
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QUESO IBERICO SEMICURADO 1Kg.

Ref: 7422005

Aqui hemos juntado el caracter de la leche de oveja junto a la intensidad de la
cabra y anadiendole la leche de vaca hemaos conseguido un queso con un
sabor mas suave pero con un marcado sabor.

MNuestro queso |bérico se fabrica con un 50 % de leche de vaca, 25% de oveja y
25% de cabra lo que hace un gueso mas suave pero exquisito al paladar.

=

= .
’ L
-5 - L
- ]

JTOOSER |
LD IR IE N % J B

e T

VL A- CARA-OWE A

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7422005 104528950  QUESO IBERICO SEMI CURADO J.LLORENS 1 kg co6

www josepllorens.com
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QUESO IBERICO CURADO 3Kg.

Ref: 7532001

Aqui hemos juntado el caracter de la leche de oveja junto a la intensidad de la
cabra y anadiendole la leche de vaca hemaos conseguido un queso con un
sabor mas suave pero con un marcado sabor.

MNuestro queso |bérico se fabrica con un 50 % de leche de vaca, 25% de oveja y
25% de cabra lo que hace un gueso mas suave pero exquisito al paladar.

JORIEI " EEeresies
LICOREN ] -

— —

VAaCA-CABRA-OVE|A

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7532001 104523140 QUESO IBERICO CURADO J.LLORENS 3 Kg KG

WAL OseR llorens.com
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QUESO CUNA OVEJA CON TRUFA NEGRA 200g.

Ref: 7512001

La trufa vuelca en este queso su esplendor aromatico aportando matices de
cacao al sabor de la leche de oveja, resultando en un gueso intenso muy
seductor que congquista por su atractivo singular. ldeal para amantes de la trufa
v del queso que ven su sueno hecho realidad en esta simbiosis magica que
conseguimos con este gueso trufado.

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7512001 104533800 QUESO OVEJA CUNA C/TRUFA NEGRA 200 gr C16

www josepllorens.com
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QUESO MANCHEGO SEMICURADO 1Kg.

Ref: 7512003

Es el gueso por excelencia fabricado en la mancha, un queso hecho con leche
de ovejas de pastoreo de raza manchega que campan por nuestras llanuras, es
un queso con caracter y retrogusto,

De sabor intenso, con notas ligeramente picantes al final.

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7512003 104532710 QUESO MANCHEGO SEMICURADO J.LLORENS 1 kg co6

WAL OseR llorens.com
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QUESO MANCHEGO D.0 CURADO 3Kg.

Ref: 7511006

Es el gueso por excelencia fabricado en la mancha, un queso hecho con leche
de ovejas de pastoreo de raza manchega que campan por nuestras llanuras, es
un queso con caracter y retrogusto,

De sabor intenso, con notas ligeramente picantes al final.
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coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
7511006 104532700 QUESO MANCHEGO D.O CURADO 3KG KG

www josepllorens.com
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Muestra vanedad de aceite de oliva extra virgen Josep Llorens
et Palicio de Los Olivos &n su variedad Picual, ha sido elegido un

ano mas en el TOP 100 del Concurso EVOOLEUM 2020/ 2021.

El pasado 5 de abril, el jurado del Concurso formado por
prestigiosos catadores intemacionales, realiza en Cordoba |a
fnal de la valoracion organoléptica de las muestras que han
as |:':li:'.:|-::|1|_ a las Premios Intemacionales, ala Calided del Aceits de
CHiva Vingen Extra EVOOLEUN AVARDS.

El aceite de oliva extra virgen Josep Llorens Palacio de Los Olivos
en su vanedad Picual, ha obtenidouna calificacion de 91 puntos,
posicicnandose en el TOR 100 EVOOLEUM 2021. Todo esto
ﬁgur::r.:l e la exclusiva Guda EVOOLEUR (= [N AEMOC ¥ 'L'::ruf:r::-
Editorial Mercacei editardn en los praximos meses.

Este premio se suma al conseguido, tambien el pasada 11 de
mava, en Japon -Japan Olive Qil Prize- donde los 2 aceites losep
Llorens Palacio de los Olivos con las variedades Picual y
Arbedguina, han abtenide una de los pocas medallas de Oro gue
el CONCUrsa otorga.
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ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN PREMIUM MAGNUM

Ref: 4009109

En nariz es un aceite de intensidad media - alta de aromas afrutados,
predominante verde y fresco como hoja, alcachofa, hierba fresca y tomate,
platano, kiwi y manzana verde, caracteristica de un aceite obtenido de
aceitunas de cosecha temprana. En el paladar, tales sabores verdes, contrastan
con el hecho de que los atributos amargo y picante se manifiestan en una
intensidad muy moderada, con tonos picantes un poco mas pronunciados, y
ligeras notas finales astringentes mezcladas con fruta verde. En general, un
aceite muy equilibrado con aromas predominantemente frescos y limpios.

COD. L.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4009109 104532620 ACEITE DE OLIVA MAGNUM JLLLORENS 1,5 LT Co3

WA OseR [lorens.com
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ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN PREMIUM 0,5 L.

Ref: 4009107

En nariz es un aceite de intensidad media - alta de aromas afrutados,
predominante verde y fresco como hoja, alcachofa, hierba fresca y tomate,
platano, kiwi y manzana verde, caracteristica de un aceite obtenido de
aceitunas de cosecha temprana. En el paladar, tales sabores verdes, contrastan
con el hecho de que los atributos amargo y picante se manifiestan en una
intensidad muy moderada, con tonos picantes un poco mas pronunciados, y
ligeras notas finales astringentes mezcladas con fruta verde. En general, un
aceite muy equilibrado con aromas predominantemente frescos y limpios.

COD. L.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4009107 104532610 ACEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEN J.LLORENS 500 ML Co6

WA OseR [lorens.com
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LONCHEADO JAMON SERRANO 500 g

Ref: 4140416

Muestro secadero situado a mas de 1.000 metros de altura, ubicado en el
Parque Matural de la Zona Volcanica de la Garrotxa hacen que nuestros
jamones se curen en unas condiciones climaticas idoneas para conseguir el
mejor sabor vy aroma del jamon serrano.

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4140416 104522300  JAMON SERRANO LAMINADO JLLORENS 500 g cos

WAL OSeR llorens.com
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LONCHEADO JAMON SERRANO 100 g

Ref: 4030195

Nuestro secadero situado a mas de 1.000 metros de altura, ubicado en el
Parque MNatural de la Zona Volcanica de la Garrotxa hacen que nuestros
jamones se curen en unas condiciones climaticas idoneas para conseguir &l
mejor sabor y aroma del jamon serrano,

.F-‘.%"J'"t finas Fassclios 1 Dﬂg
Jamén Serrano
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coD. 1.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4030195 104530410 JAMON SERRANO LONCHEADO 100 g C30

www josepllorens.com
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PIZCAS JAMON SERRANO 250 g

Ref: 4040122

Muestras pizcas de jamon estan hechas de las puntas de los jamones cortadas
en laminas finas y pequenas perfectas para utilizarlas en ensaladas, pizzas o
aperitivo.

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4040122 104530090 JAMON SERRAND PIZCAS 250 g c20

www josepllorens.com
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CHORIZO PIZCAS EXTRA

Ref: 4040124

Muestras pizcas de chorizo estan hechas de las puntas de los chorizos cortadas
ataquitos perfectas para utilizarlas en ensaladas, pizzas o aperitivo.

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4040124 104530090 JAMON SERRAND PIZCAS 250 g c20

WAL OSeR llorens.com
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JAMON SERRANO LONCHEADO TAPAS 250g.

Ref: 4030994

Cortado em medias lonchas y finas para poder consumirle lo mas parecido al
jamon cortado a cuchillo y conseguir su mayor expresion en sabor y aroma.
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coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4030994 104530420  JAMON SERRANO LONCHEADO TAPAS 2509 c10

WAL OseR llorens.com
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LONCHEADO SURTIDO DE CEBO IBERICO GOURMET 150 g

Ref: 4010992

En un sclo envase te permite degustar los cuatro productos ibéricos lamon
Lomo, Chorizo y salchichan ideal para compartir en grupo y disfrutar del sabor
de cada unc de los productos.

maﬁws
&

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4010992 104531710 SURTIDO CEBO IBERICO LONCHEADO 150 g c10
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LONCHEADO CHORIZO IBERICO 100 g

Ref: 4010691

Sabor intenso y prolongado, lleno de matices. Reconocido por su aroma a
pimenton, por su textura suave que contrasta con un producto poderoso, lleno
de sabor, aromatizado vy de gran intensidad gustativa y asombrosa jugosidad,
Es el inconfundible sabor de una pieza elaborada artesanalmente y de forma
tradicional

P R O D WLCTO E &P A NFNDIL

Chorizo de Cebo
[bérico

coD. 1.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
4010691 104530100 CHORIZO IBERICO LONCHEADO GOURMET 100 g C30

WiWwW.josep [lorens.com
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CENTRO JAMON DE CEBO CAMPO IBERICO 50% RAZA IBERICO

Ref: 6134101

iUn sabor finc y persistente en el paladar! Nuestro Jaman de Cebo de campo
Ibérico deshuesado es una pieza de alta calidad procedente de cerdos de raza
ibérica, v curado en bodegas centenarias que mantienen las cualidades
propias de un jamon de altas expectativas.

COD. L.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
6134101 104532630 CENTRO JAMOMN DE CEBO DE CAMPO IBERICO 509 KG
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CENTRO JAMON SERRANO RESERVA

Ref: 6337401

Muestro secadero situado a mas de 1.000 metros de altura, ubicado en el
Parque Matural de la Zona Volcanica de la Garrotxa hacen que nuestros
jamones se curen en unas condiciones climaticas idoneas para conseguir el
mejor sabor vy aroma del jamon serrano.

coD. J.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
6317401 104532690 JAMON SERRANO GRAN RESERVA KG

WAL OSeR llorens.com
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JAMONERO GIRATORIO SUPERIOR CROMADO

Ref: 0000187

lamonero giratorio superior cromado con el logo Josep Llorens

COD. L.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
Q000187 104528940 JAMOMERA PREMIUM LLLORENS UN UM
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JAMON DE BELLOTA 100% IBERICO (PREMIUM)

Ref: 6111101

El Jaman de bellota 100% ibérico presenta un fino veteado de grasa, gran
jugosidad y una fina textura. La grasa, uno de los grandes secretos del Jamon
de bellota es muy aromatica y tan fluida que se funde en la boca inundando e
paladar con un incomparable sabor, lleno de matices, intenso vy prolongado.

La grasa del Jamén de bellota 100% ibérico tiene un porcentaje elevado de
acidos grasos monoinsaturados, especialmente acido oleico, similares a los que
contiene el aceite de oliva y, por tanto, ayuda a mantener un adecuado nivel
de colesterol en la sangre. Ademas, es rico en proteinas y contiene vitamina B1,
hierro, zinc y magnesio, siendo un alimento totalmente natural.

COD. LLL SKU DESCRIPCION UMSAL
6111101 104532670 JAMON DE BELLOTA |BERICO 100% KG

www josepllorens.com
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JAMON DE CEBO DE CAMPO IBERICO 50% RAZA IBERICA

Ref: 6216301

iUn sabor finc y persistente en el paladar! Nuestro Jaman de Cebo de campo
Ibérico es una pieza de alta calidad procedente de cerdos de raza ibeérica, y
curado en bodegas centenarias que mantienen las cualidades propias de un
jamaon de altas expectativas,
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COD. L.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
6216301 104532680 JAMON DE CEBO DE CAMPO IBERICO 50% KG

WA OseR [lorens.com
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JAMON SERRANO GRAN RESERVA

Ref: 6317401

Nuestro secadero situado a mas de 1.000 metros de altura, ubicado en el
Parque MNatural de la Zona Volcanica de la Garrotxa hacen que nuestros
jamones se curen en unas condiciones climaticas idoneas para conseguir &l
mejor sabor y aroma del jamon serrano

coD. 1.LL SKU DESCRIPCION UMSAL
6317401 104532640 CENTRO JAMON SERRANO GRAN RESERVA KG

www josepllorens.com







