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SM /ngl’ed/ents es el

proveedor lider en ingredientes de la mas alta

calidad con una amplia gama que abarca grasas
de bolleria e ingredientes de panaderia y
pasteleria, asi como soluciones alimentarias
para miultiples aplicaciones para la industria de
"""" la panaderia y pasteleria, lacteos, no lacteos y
helados. El equipo de profesionales altamente
calificados presta servicio a panaderos y

pasteleros artesanales e industriales, a hosteleria

sroductos en desarrollo y la
= . 1
cia global de fabri?ac':ién hacen de CSM
v '_t:'lngredients el socio preferido de la industria. P
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Mezclas Panaderia
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Pre Mix Panes
Rusticos

Premezcla versatil para la produccion de especialidades de
pan mediterraneo como Focaccia, Ciabatta, Baguettes, etc.
Contiene hierbas mediterraneas y aceite de oliva autoctono.

Varmischung zur Herstellung
mediterranet Gebdckspezialitaten
mit Olivenal nativ extra

Receta a usar:
Dosificacion: 20 %. Pane Luciane

Observaciones: 2 kg Pane Luciane + 8 kg harina de trigo. ¢mmerspm
Beneficios:
* Da al pan una excelente corteza.
 Da una estructura de miga humeda con gran sensacion al paladar. 25 Kg
e Sabroso sabor a masa agridulce.
 El aceite de oliva virgen extra aporta el tipico sabor de hierbas 104533440
mediterraneas. Vida Util 1 afio \
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Mezclas Panaderia
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Mix Granos
Ancestrales

Mezcla de pan que contiene espelta, Emmer y Einkorn,
granos antiguos que no han sido modlflcados desde Ia
cuna de la civilizacion.

CSM es pionera y lider en este segmento al volver a
cultivar especies de trigo olvidadas durante mucho

tiempo con agricultores exclusivos en Europa. UrDinkel
Receta a usar: i o ke b gt
Disificacion: 100%.

Beneficios: .

« Cumple con la tendencia del mercado de ingredientes autenticos y 1w UiDinkel

sabores unicos.
» Alto potencial de diferenciacion frente a la competencia.
* L Os ingredientes genuinos promueven la biodiversidad.
« Atractivo volumen y aspecto rustico.
« Excelente estructura de la miga y caracteristicas de conservacion 25 Kg
orolongadas en fresco r-\
« Con masa madre Emmer. 104533310 rCSM
« Conveniente mezcla de dosificacion al 100%. Vida Util 1 afio “
 Permite la declaracion de ingredientes magros.
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Ingredientes Panaderia

Mezclas Panaderia

Multigrano

La mezcla base mundialmente famosa para pany
panecillos multicereales con un perfil distintivo
de sabor a malta. Reconocido en todo el mundo
durante mas de 30 anos.

Receta a usar:
Dosificacion: 25 -50 % en harina.

Beneficios:

» Perfil de sabor equilibrado y experiencia gastrondmica unica para
aguellos que aprecian la artesania vy disfrutan del sabor auténtico.

* Infinitas posibilidades de aplicacion. Se puede utilizar en varios
niveles de dosificacion, normalmente del 20 % al 50 % para que el
sapor se adapte a los requisitos del mercado local.

* Produccion facil y consistente.

* Alto contenido de malta para un perfil de sabor distintivo.

Formato

SKU

Vida Util
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Ingredientes Panaderia

Pre Mix Pan
Proteina

Mezcla de pan versatil para productos ——
horneados enriquecidos con proteinas. P Protein Mix universal

Basiumisrhung rur Merstelling von proteinmichen Gebacken
Doserumgemg hifilung. 36 - 0% vom Gesambmshi

. 03236 251:51. llv!ﬂllJ J@“

Receta a usar:
Dosificacion: 20 - 35 %.

Beneficios:

* |legar al grupo objetivo orientado a la salud.
« Atractiva estructura de corteza y miga.
 Agradable caracter pan tipico.

Amplia variedad de aplicaciones posibles.
Excelente mantenimiento fresco.

Permite la declaracion de ingredientes magros. 104533430
Reclamo “alto en proteinas” posible.
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Mejorador
Panes
Crocantes_ B
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Ingredientes Panaderia

Mejoradores de Pan y Masa Madre

Mejorador de alto rendimiento con emulsionante
como fuerte acondicionador de masa.

Receta a usar:
Dosificacion: O.5%.

Beneficios:
* Dosificacion baja
 Mejora la textura crujiente y conduce a una apariencia atractiva de la

MEISTERMARKEN
gp—

Q UﬂnferSm[z

corteza.
* Da tolerancia a las variaciones en la calidad de la harina vy resistencia
. 25 Kg
al colapso durante la prueba final.
* Desarrollo optimo de la masa en el horno. 104533260

* Permite un desarrollo uniforme de la masa y estabilidad durante el

procesamiento automatizado. MR 364 dias “
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Ingredientes Panaderia
Mejoradores de Pan y Masa Madre

Mejorador ‘
Panes Soft CL

Fresh-keeper basado en tecnologia enzimatica S
moderna - E-no. libre.

Evita que el pan y otros productos de panaderia se
afiejen y mantiene el pan suave durante su vida util.

e e

Receta a usar:
Dosificacion: 0.25 -2%.

Beneficios:

* Previene el efecto de envejecimiento del pan vy otros productos de . a— i
panaderia.

« Excelente suavidad. 25 Kg

 Gran sensacion en boca (solubilidad en boca).

» Calidad consistente.Suitable for refridgereated bread and rolls. 104533370

« Dosis baja. | Vida Util 1afo
* E-no. producto gratis.
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